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JANA VLKOVA

Kolag¢ Fuchsova snese vS§echny mozné varianty. Tenhle je zrovna
vysoky, ale tésto se da rozetfit a miZe byt i niz&i a na vétsi plech.
Dé&la se jenom na varecku, nepotiebujete mixér, vSechno se lehce
smicha a nalije na peka&. Navrch date ovoce - podle sezony, plvodné
je psany na $vestky, ale mlzete dat jablka, rybiz, meruriky, cokoli,
pak Zmolenku a mate hotovo. Recept na kolaé mam od maminky,
napsany na kusu papiru. Myslim, Zze jsem si ho v této podobé odneslza
z domova, kdyZ jsem se odstéhovala a asi jsem chtéla néco upéct
svému tehdej8imu chlapci. Nejdfiv jsem si myslela, Zze pani Fuchsova
po niz je kola¢ pojmenovan, je jeji kolegyné z préace, ale pani Fuchsovz
je takova bytost z mytologie. Mam t¥i syny, dnes uz dospélé, narozen=
hodné rychle za sebou, takZe se hodilo, Ze kola¢ je velmi jednoduchy
na pfipravu. Jednoho syna jsem méla u prsu, druhou rukou mohla
michat tésto a za chvili bylo hotovo.

Kolaé Fuchsova
(neboli merunkovy kola¢ s levanduli)

Na tésto: 100 g tuku na peceni, 100g

cukru, 1 vejce, 300 g polohrubé mouky,

> prasku do peciva, 30 cl mléka, 1kg

merunék, 2 polévkové Izice kvétl levandule

Na drobenku: 70g masla, 100 g cukru pisek, I
100 g hrubé mouky f

Mouku a cukr nasypeme do misy, zamichame

prasek do peciva. Heru rozpustime, zchladi

mlékem a vlijeme do mouky. Pfidame

vejce a vSe dobre promichame. Tésto

rozetfeme do pekace vyloZzeného pecicim

papirem. Meruriky rozpilime, vypeckhjeme i
a naklademe na tésto. Rovnomérné posypeme I
levandulovymi kvéety. I
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